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ZIELE

Mit dieser Schulung, die aus mehreren verschiedenen Modulen besteht, kénnen die Teilnehmer vertiefte Kenntnisse zu
Lebensmittelhygiene und -sicherheit in Bezug auf ihre Branche erwerben.

Jedes Modul ist auf die spezifischen Bedirfnisse des Betriebs angepasst, entsprechend den Vorgaben der Europaischen
Verordnung vom 29. April 2004.

INHALT

Modul 1: Hygiene des Personals

Modul 2: Die Kuhlkette und Grundlagen der Lebensmittelmikrobiologie
Modul 3: Wareneingang und Lagerung

Modul 4: Bewahrte Herstellungspraktiken in der Kiiche

Modul 5: Reinigung, Desinfektion und Abfallentsorgung

Modul 6: Angabe der Allergene

PADAGOGIK

Theoretische Ausfihrungen, Ubungen, Diskussionen, Erfahrungsaustausch

ANFORDERUNGEN

Keine besonderen Voraussetzungen

Celte formation est aisporible en formule intra-entreprise
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